Safranbolu Ekmegi

Miksi

Inventis Safranbolu Ekmedi Miksi, Safranbolu yéresinde
yetisen tahillardan 6gutilmus un ve nohut eksi hamur unu
iceren, kendine has tadi ve kokusu olan, yoresel lezzette

ekmekler elde etmenizi saglar.

Pratik Bilgiler:
Kullanim dozu: %100

Kullanim sekli: Inventis
Safranbolu Ekmegi Miksi,
kullanima hazir bir karisimdir.
%100 kullanilmasi 6nerilir.

icindekiler: Tam tane kirmizi iki
sirali bugday unu, kirmizi iki sirali
bugday kirmasi, kabartilmis nohut
unu, nohut eksi hamur unu,
fermente edilmis kabartilmis arpa
malt unu, enzimler.

25 kg kraft torba

Safranbolu

Ekmedji Miksi 10kg
7-7,5kg

400 g'lik 92 ekmek

P
2

0,13 kg

Hazirlanisi

<?  YOGURMA
Spiral mikser : 3 + 10 dk
Gatal Mikser : 20 - 25 dk

@ DiNLENDIRME 104k

KESME 200-500 g

SEKIL VERME
Yuvarlak veya Baston

FERMANTASYON
30-35°C'de ve
%80-85 nemde 60 dk

PiSIRME
220-230°C'de 30-45 dk

LESAFFRE 2%



