Kepekli Ekmek
Miksi

inventis Kepekli Ekmek Miksi, bugdayin besleyici ve yiiksek lif
iceren kabuk kismi olan kepekle zenginlestirilmistir. Herkesin
severek tikettigi kepekli ekmekler Gretmenizi saglar.

Pratik Bilgiler:
Kullanim dozu: %100

Kullanim sekli: Inventis
Kepekli Ekmek Miksi,
kullanima hazir bir karigimdir.
%100 kullanilmasi 6nerilir.

icindekiler Hazirlanisi

Kepekli Ekmek <> YOGURMA
Miksi %100 | 20kg ‘ Spiral mikser: 3 + 8 dk

%65-70 | 13-14 kg Catal Mikser: 20-25 dk
%2-3 0406k @) DINLENDIRME 100k
%1,3 | 0,26kg

400 g'lik 72 ekmek

KESME 470 g

icindekiler: Ekmeklik bugday
unu, tam bugday unu, bugday
kepegi, prejelatinize nohut unu,
arpa malt unu, enzimler.

SEKIL VERME
Yuvarlak/Baston

REFERL] XN M)

FERMANTASYON
28-30°C'de ve
%80-85 nemde 60-70 dk

PiSIRME
220-230C'de 25-35 dk

20 kg kraft torba
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