Yulafli Ekmek
Miksi

Inventis Yulafli Ekmek Miksi, 6zenle secilmis tam tane yulaf
unu ve farkli unlarin uyumlu karisimindan elde edilmis,
aycekirdek ici ve yulaf ezmesi gibi tahillarla zenginlestirilmis
besleyjici bir karigimdir. Yulafin en 6nemli faydalarindan biri
de tokluk hissi vermesi ve anti oksidan olmasidir.

Yulafli Ekmek

Pratik Bilgiler: e
Kullanim dozu: %100
Kullanim sekli: Inventis Yulafl
Ekmek Miksi, kullanima

hazir bir karigimdir.

%100 kullanilmasi énerilir.

icindekiler Hazirlanisi

Yulafl <> YOGURMA
Ekmek Miksi %100 10kg \9 Spiral mikser : 3 + 8 dk
O

%65-70 | 6,5-7 kg Catal Mikser : 20-25 dk
%2-3 |0,2-0,3kg
%1,3 0,13kg

DINLENDIRME 10dk

KESME 470g

SEKIiL VERME

icindekiler: Tam tane yulaf uny,
Yuvarlak/Baston

ekmeklik bugday unu, aycekirdek
ici, prejelatinize nohut unu, arpa

malt unu, yulaf ezmesi, enzimler. & FERMANTASYON

28-30°C'de ve
%80-85 nemde 60-70 dk

PiSIRME
220-230C'de 25-30 dk

25 kg kraft torba LESAFFRE 2%





