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DOZAJLAMA VE

&% KULLANIM KOLAYLIGI

Kullanima hazir Inventis Pratika Artizan mayali ekmek
karisimi, 10 kg un igin 1 paket kullanim &nerilen
“ag-bitir” mini ambalajlarla Gretiminizde pratiklik ve

zaman tasarrufu sagdlayacak. Yalnizca su ve tuz
ilavesiyle lezzetli ekmekler yapmak artik cok kolay!

RECETE
CESITLENDIRME

Inventis Pratika Artizan mayali ekmek karisimi ile
musterilerinize sundugunuz ekmekleri dilediginiz
sekilde cesitlendirebilirsiniz. Ciabatta, Trabzon
Ekmedi, baget, kdy ekmedi..Yeni recetelerle
birbirinden leziz cesit ekmekleri Gretmek
hayalgUcintze kalmis.

0
@ ZENGIN AROMA

Kendine 6zgu ve hissedilir eksi aromasi sayesinde
Inventis Pratika Artizan ile Urettiginiz ekmeklerin
tadi misterilerinizin damaginda kalacak.
icerigindeki eksi hamur ayni zamanda gdzenekli,
dilimlemesi kolay ve gec¢ bayatlayan ézel ekmekler
yapmaniza yardimci olacak.

STANDART VE

YUKSEK KALITE
Ozenle secilmis hammaddelerin mikemmel
kombinasyonu sayesinde Inventis Pratika Artizan ile

her Uretimde standart tada, renge ve kokuya sahip
yUksek kalitede ekmekler Gretmenize olanak saglar.

BAKING"
CENTER
Uriinlerimiz ile ilgili daha detayl bilgi icin 0216 508 11 10
numaral hattimizdan Baking Center uzmanlarimizile
iletisime gegebilirsiniz.

@ lesaffre.com.tr Ml info@lesaffre.com.tr [l /lesaffreturkiye

ARTIZAN

Mayali Ekmek Karisimi

ARTIZAN CIABATTA EKMEGI

Bugday unu %100 10 kg
Su % 75 - 85 7,5-8,5 kg
Inventis Pratika Artizan % 4 0,4 kg
Tuz % 1,3 0,13 kg
Zeytinyagdi % 2-3 0,2-0,3 kg
* Yogurma Spiral mikserde 2 + 10 dk

Catal mikserde 30-45 dk
« Ik fermentasyon 75-90 dk
e Hamur acma 3-4 cm kalinlikta
 Dinlendirme 10 dk
* Kesme Dikdértgen
» Son fermentasyon 28-30 °C ve %70-55 nemde 15-20 dk
Pisirme (taban firm) 250 °C buharh /15-20 dk

Kullanim sekli: Inventis Pratika Artizan Mayali Ekmek
Karisimi'nin kullanimi kolay ve pratiktir. 1 paket (4009)
Inventis Pratika Artizan Mayali Ekmek Karisimi’ni 10 kg una
karistirip, su ve tuz ilave etmeniz yeterlidir. Gidada kullanim
icindir. Alerjen bilgisi: Gluten icerir.

icindekiler: Bugday unu, kuru ekmek mayas!
(saccharomyces cerevisiae), fermente edilmis bugday
unu, antioksidan (askorbik asit), un islem maddeleri
(enzimler).

Saklama Kosulu: Serin ve kuru yerde muhafaza ediniz.
Ambalaj: Koli icerisinde 400g x 25 =10 kg torba
Raf Omrii: 4 ay
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