J/ lIgerigindeki sari bugday ve eksi hamur tozlari
A\ R sayesinde sari renkli, lezzetli ve gozenekli i¢
1 KK IL! yapiya sahip ekmekler iiretilmesini saglar.
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MAYALI EKMEK KARISIMI
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inventis

“ PRATIK KULLANIM
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Inventis Sari Basak Mayall Ekmek Karisimi, kullanima
hazir bir karisimdir. Inventis Sari Basak Mayall Ekmek
Karisimi 1 guval (50 kg) una ekleyip, un ve su ilave
etmeniz yeterlidir.

/ RECETE

(-~ CESITLENDIRME

Inventis Sari Basak Mayall Ekmek Karisimi ile
Alasehir ekmeginden Trabzon ekmegine, sari
Ciabatta ekmeginden eksili sari bugday ekmegine
kadar cok genis yelpazede ve "san" gériinimde,
duzenli ic yaplya sahip cesit ekmekler Gretebilirsiniz.
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@ ZENGIN AROMA

Kendine 6zgl ve hissedilir eksi aromasi sayesinde
Inventis Sari Basak Mayall Ekmek Karisimi ile
Urettiginiz ekmeklerin tadi masterilerinizin
damaginda kalacak. icerigindeki eksi hamur ayni
zamanda gozenekli, dilimlemesi kolay ve ge¢
bayatlayan 6zel ekmekler yapmaniza yardimci
olacak.

STANDART VE

YUKSEK KALITE
Ozenle secilmis hammaddelerin mikemmel
kombinasyonu sayesinde Inventis Sari Basak
Mayali Ekmek Karisimi ile her Gretimde standart

tada, renge ve kokuya sahip ylksek kalitede
ekmekler Uretebilirsiniz.

BAKING"
CENTER
Uriinlerimiz ile ilgili daha detayl bilgi igin 0216 225 24 00
numarali hattimizdan Baking Center uzmanlarimizile
iletisime gegebilirsiniz.

@ lesaffre.com.tr M info@lesaffre.com.tr [l /lesaffreturkiye

SARI BASAK

Mayali Ekmek Karisimi

Bugday unu %100 2 kg
Su % 70 1,4 kg
Inventis Sari Basak Mayall Ekmek Karisimi - % 5 0,1 kg
Tuz % 1,5 0,03 kg
* Yogurma Spiral mikserde 2 + 10 dk

« Hamur sicakhig 25-27 °C

o Kesme 38049

« Aradinlendirme 5 dk

« Sekil verme Baston

« Son fermentasyon 28°C ve %80 nemde 60 - 70 dk
« Pisirme (taban firn) 230 °C / 25-30 dk

Kullanim sekli: Inventis Sar Basak Mayall Ekmek Karisimr’'nin
kullanimi kolay ve pratiktir. 1 paket Inventis Sari Basak Mayali
Ekmek Karisimr’'ni 50 kg (%5) una karistirip, su ve tuz ilave
etmeniz yeterlidir. Gidada kullanim i¢indir. Alerjen bilgisi:
Gluten icerir.

icindekiler: Durum budgday unu, bugday unu,
kuru maya, kurutulmus eksi bugday hamur tozu,
antioksidan (askorbik asit), zerdecal, enzimler.

Saklama Kosulu: Serin ve kuru yerde muhafaza ediniz.

Ambalaj: Koli icerisinde 2,5 kg x 4 =10 kg
Raf Omri: 1 yil
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