Aycekirdekli Ekmek
Miksi

Inventis Aycekirdedi Miksi, dizenli g6zenek yapisina sahip,
yuUksek hacimli, koyu renkte ve icerigindeki yogun
aycekirdekleri sayesinde lezzetli bir tada sahip ekmekler
Uretilmesini saglar.

Pratik Bilgiler:
Kullanim dozu: %100
Kullanim sekli: Inventis
Aycekirdegi Miksi,

kullanima hazir bir karigimdir.
%100 kullanilmasi énerilir.

icindekiler: Bugday unu,
aycekirdek ici, cavdar unu,
kavrulmus ¢cavdar malti unu,
vital gluten, kavrulmus arpa
malti unu, antioksidan(askorbik
asit), enzimler.

25 kg kraft torba
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Ry

LESAFFRE 2

YOGURMA
Spiral mikser: 3 dk + 6 dk

HAMUR SICAKLIGI
22-25°C

SEKIL VERME
Yuvarlak veya baston

SON FERMANTASYON
28°Cdeve
%70-80 nemde 60-70 dk

PiSIRME
220-230°C'de 20-30 dk




