Karakil¢ik Ekmegi
Miksi

Inventis Karakilcik Bugdayr Miksi, icinde bulundurdugu tam
tane Karakilgik Bugdayi ve eksi hamur sayesinde ilave eksi
hamur gerektirmeksizin kendine has eksi lezzette ekmekler
yapmaniza yardimci olur. Atalik bugday tirlerinden biri olan
Karakilgik'in kendine 6zgl tadi ve kokusu musterilerinizin
vazgecilmezi olacak.

Pratik Bilgiler:
Kullanim dozu: %100
Kullanim sekli:Inventis
Karakilgik Bugday Miksi,
kullanima hazir bir karigimdir.
%100 kullanilmasi énerilir.

icindekiler: Tam tane bugday
unu, seker, peynir suyu tozu, siit
tozu, baharatlar (zerdegal,
zencefil, yeni bahar, targin,
mahlep), eksi hamur unu,
enzimler.

25 kg kraft torba



Karakil¢ik Ekmegi

icindekiler—— Haarlanigi
Karakilgk YOCURMA
Ekmegi Miksi éj Spiral mikser: 3 dk + 8 dk

E HAMUR SICAKLIGI

VBT 2225

SEKIL VERME

Yuvarlak veya baston

SON FERMANTASYON
28°Cdeve
%80-85 nemde 60-70 dk

PiSIRME
220-230°C'de 30-45 dk

LESAFFRE 2



